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Ganz heif}
auf Trockeneis

Kuhlprodukte sicher auf Eis gelegt



Trockeneis

Allgemeines

Trockeneis ist der gebrauchliche
Name fur Kohlendioxid (CO) in
fester Form, das durch Pressen
aus CO; - Schnee hergestellt wird.
Die Ubliche Form sind Trockeneis-
Pellets oder Trockeneis-Nuggets.

Trockeneis ist geschmacks- und
geruchsneutral sowie
bakteriostatisch wirksam.

Trockeneis ist der ideale
Kaltelieferant zur Lagerung und
zur Transportkihlung von leicht
verderblichen Lebensmitteln und
Tiefklhlprodukten.

Temperaturen zwischen -25°C und
+10°C konnen sicher eingehalten
werden.

Einsatzbereiche

@ Kuhlhalten von Fertigmends bis
zum Verzehr

@ Speiseeis liegt dauergefroren
auf Trockeneis

@ Transportklihlung diverser
Lebensmittel, wie Fleisch und
Wurstwaren, Molkereiprodukte,
Obst und Gemiise

Trockeneis fiir Winzer

Trockeneis bietet wirksame Abhilfe
wahrend der Verarbeitung von
Weinbeeren.

Durch die Abkuhlung werden die
Hefen in ihrer Tatigkeit behindert.

Die Weinbeeren werden dazu
nach Pressen im Maischetank mit
Trockeneis vermischt. Somit wird
die Maische gekuhlt und gezielt
auf der gewlinschten Temperatur
gehalten.

Das Verfahren kann zur alleinigen
Kuhlung der Maische oder auch
zur Unterstitzung der
konventionellen Wasser- und
Solekuhlung eingesetzt werden.
Hierbei lassen sich gewlinschte
Maischestandzeiten, bei
Weilwein bis zu 30 Stunden, bei
Rotwein bis zu 14 Tagen ohne
Probleme realisieren.

Einsatzbereiche

@ Vinifizierung mittels Kaltmazeration

schnelles Kiihlen der Maische

Vorteile

Durch gezielte Beeinflussung
der Maische-Standzeiten
werden vermehrt gewiinschte
Inhaltstoffe wie Frucht- und
Farbstoffe aus der Beerenhaut
und dem Fruchtfleisch extrahiert

sehr schonende Behandlung
der Maische, um unerwiinschte
Nebeneffekte zu vermeiden

beim Einsatz mit Kohlendioxid
kann die Schwefelung auf ein
Minimum reduziert werden

Effiziente und rasche Kihlung
Verdrangung von Luftsauerstoff

Entfernen des geldsten
Sauerstoffs bis in den ppb -
Bereich
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